AGRICULTURA ECOLOGICA

Viticultura

Parcel-la

Finca: Maiol de Vinyd, Fondo dels
Pous, Pujo Baix i El Torrent
Altitud: 200 - 230 metres
Localitat: Subirats

DOQ; Penedes

Plantacio

Varietat: Viognier, Macabeu i
Parellada

Cultiu: Ecologic

Any plantacié: 2007 - 1989 - 2014 -
2014

Conduccié: Vas i Emparrat

Peu: Richter 110

Dades tecniques

Grau alcoholic: 12.5 C
Certificacions: ecologicivegan

CEPELL blanc 2022

Vi jove elaborat a partir de Macabeu, procedent de la
vinya de la torre; xarel-lo, de vinyes velles; i Viognier;

per acabar-li de donar fruita.

Nota de tast

Color
Color groc palla i brillant amb algunes
tonalitats verdoses molt destacades.

Nas
Aromes florals que donen una
sensacio molt intensa de frescor

Boca
Es un vi equilibrat rodé i fresc. Postgust
llarg.

Maridatje

Tronc de llu¢ amb gambes, pasta fresca
d'ou amb una salsa cremosa, pasta amb
salsa marinera, conill a la graella.

Temperatura servei: 5-8°C
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Cepell BLANCO 2022

Vino joven elaborado a partir de macabeo
procedente de la vina la torre; xarel.lo, de vifiedos

viejos; y viognier, para acabar de darle notas frutales

AGRICULTURA ECOLOGICA

Viticultura

Parcela

Finca: Fons dels Pous, Cami de
I'hort, El Boet y Sobre el Poble
Altitud: 230 - 310 metros

Localidad: Subirats

DOQ; Penedes

Plantacion
Variedad: Macabeu, Xarel-lo,
Parellada

Cultivo: Ecologic

Ano plantacion: 1989 - 1990 - 1994 -
1989

Conducion: Vas y Emparrado

Pie: Richter- 110, 1103 PAUSEN

Datos tecnicos

Grado alcoholico: 12,5°C
Certificados: ecologico y vegano

Nota de cata

Color
Amarillo paja y brillante con algunas
tonalidades verdosas.

Nariz

Aromas florales que le dan wuna

sensacion muy intensa de frescor

Boca

Equilibrado, redondo y fresco con un
posgusto largo.

Maridaje

Tronco de merluza con gambas, pasta
fresca de huevo con salsa cremosa, pasta
con salsa marinera y acompanada de
mejillones osepia, conejo a la parrilla,
libritos de lomo

Temperatura servicio: 5-8°
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White CEPELL 2022

Young wine produced from macabeo grapes from the la
torre vineyard;xarel.lo from old vines; viognier, to finish
it with fruit

ACRICULTURA ECOLOGICA

Viticulture

Vineyard information

Vineyard: Maiol de Vinyo, Fondo
dels Pous, Pujo Baix and El
Torrent

Altitude: 200-230 metres high
Location: Subirats

DOQ; Penedes

Vines information

Variety: Viognier, Macabeu and
Xarel-lo

Agriculture: Organic farming
Planting year: 2007 - 1989 - 2014 -
2014

Management: Trained on Wires
Rootstock: Richter 110

Technical information

Alcohol content: 12°C
Certifications: organic and vegan

Tasting note

Color
Bright straw colour with some hints of
green.

Nose
A flowery aroma.

Mouth
A very intense sensation of freshness
round fresh and well balanced.

Pairing

Hake with prawns, fresh egg pasta with
a creamy sauce (butter), cream and
parmesan cheese) pasta with seafood
sauce  accompaniedby  squid or
cuttlefish, grilled rabbit, cordon blue

Service recommended temperature: 5-8°
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